Konditorei Wunderkuchen e.K. Inhaber Karsten Wunder - 13088 Berlin - Gehringstral3e 39 101

ARTIKEL-INFORMATION

Datum: 6.2.2026

Quiche gemuise Rosmarinkartoffel

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7036
Bezeichnung: Quiche gemise Rosmarinkartoffel
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Kartoffelextrakt, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemial, Johannisbrotmehl, Reismehl), H
Milch 1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne aro 33%6chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)), Margarine mit Farbstoff
(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgator(Lecithi®, Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensaure), Aroma, FarbstdfCarotin)), VolleiHUhnervollei,
Sauerungsmittel(Citronensaure)),Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker, natives Olivendl,
Speisesalz, frischer Rosmarin, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbnat), Knoblauchsalz(Knoblauch,
Speisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Muskatnuss,ngwerpulver, Oregano gerebelt

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 846 kJ / 203 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 12 g 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 49¢ 0,09
Kohlenhydrate : 19g 0,09
davon Zucker : 15¢9 0,09
Eiweil} : 2949 0,09
Salz: 0,70 g 0,00 g
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Quiche glutenfrei Champignon Lauch

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7040
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Champignon Lauch
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Porree, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl),
Champignons, H-Milch 1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch,
ultrahocherhitzt, homogenisiert), Schlagsahne aro 33%%chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)),
Margarine mit Farbstoff(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisealz, Emulgator(Lecithine, Mono und
Diglyceride von Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensaure)Aroma, Farbstoff(Carotin)), Vollei
(Huhnervollei, Sauerungsmittel(Citronensaure)),Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker,
Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Knoblauchsa(Knoblauch, Speisesalz,
Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Muskatnuss, Ingwerpulverfrischer Rosmarin, Oregano gerebelt

Ergdnzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Niisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kénnen trotz grofRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Néahrwerte
Né&hrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 805 kJ / 194 kcal 0 kJ / 0O kcal
Fett: 13 g 0,0g
davon geséttigte Fettsduren : 5549 0,09
Kohlenhydrate : 15¢ 0,09
davon Zucker : 1,749 0,09
Eiweil : 31g 0,09
Salz: 0,799 0,009
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Quiche glutenfrei Gemise

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7035
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Gemuse
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johannisbrotmal, Reismehl), H-Milch 1,5%
(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert),
Schlagsahne aro 33%Gchlagsahne, Stabilisator(Carrageen)), Margarine mit Farbstoff(Pflanzliche G
und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgator(Lecithine, Mone und Diglyceride von Speisefettsauren),
Sauerungsmittel(Citronensaure), Aroma, Farbstoff(Carotin)), Voll§Hthnervollei, Sduerungsmittel
(Citronenséure)), Zucchini, Spinat, Porree, Champignons, Kartoffedxtrakt, Stl3kartoffeln, Kirbis,
Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker, Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrgencarbonat),
Knoblauchsalz(Knoblauch, Speisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer, frisadr Thymian, Muskatnuss,
Ingwerpulver, frischer Rosmarin, Oregano gerebelt

Ergdnzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Niisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kénnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Né&hrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 853 kJ / 207 kcal 0 kJ / 0O kcal
Fett : 149 0,09
davon geséttigte Fettsduren : 5749 0,09
Kohlenhydrate : 179 0,09
davon Zucker : 219 0,09
Eiweil : 309 0,09
Salz: 0,829 0,009
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Quiche glutenfrei Griinkohl

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7039
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Grinkohl
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Grunkohl, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl), H-Milch
1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne aro 33%6chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)), Margarine mit Farbstoff
(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgator(Lecithi®, Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensaure), Aroma, FarbstdfCarotin)), VolleiHUhnervollei,
Sauerungsmittel(Citronensaure)),Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker, rote Johannisbeeren,
Speisesalz, Mandeln gehobelt, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Knoblauchsalz(Knoblaub,
Speisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Muskatnuss,ngwerpulver, frischer Rosmarin,
Oregano gerebelt

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Nahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 808 kJ / 195 kcal 0kJ / Okcal
Fett : 139 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 519 0,09
Kohlenhydrate : 179 0,09
davon Zucker : 259 0,09
Eiweil} : 399 0,09
Salz: 0,779 0,009
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Quiche glutenfrei Lorraine

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7038
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Lorraine
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Porree, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl), H-Milch
1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne aro 33%6chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)), Margarine mit Farbstoff
(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgator(Lecithi®, Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensaure), Aroma, FarbstdfCarotin)), VolleiHUhnervollei,
Sauerungsmittel(Citronensaure)), Schinkenwirfel ( Bauchspeck )(Spek, Konservierungsstoff
(Natriumnitrit), Antioxidationsmittel(Natriumascorbat)),Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker,
Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Knoblauchsa(Knoblauch, Speisesalz,
Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Muskatnuss, Ingwerpulverfrischer Rosmarin, Oregano gerebelt

Ergdnzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Niisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kénnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Né&hrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 993 kJ / 239 kcal 0 kJ / 0O kcal
Fett : 179 0,09
davon geséttigte Fettsduren : 7049 0,09
Kohlenhydrate : 179 0,09
davon Zucker : 2049 0,09
Eiweil} : 4,2 ¢ 0,09
Salz: 1,29 0,009
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Quiche glutenfrei Rote Beete-Suf3kartoffel

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7034
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Rote Beete-SuRkartoffel
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

SuRkartoffeln, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, HirsemehlJohannisbrotmehl, Reismehl), H
Milch 1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne aro 33%6chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)), Margarine mit Farbstoff
(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgator(Lecithi®, Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensaure), Aroma, FarbstdfCarotin)), VolleiHUhnervollei,
Sauerungsmittel(Citronensaure)), Rote Bete,Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker,
Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Knoblauchsa(Knoblauch, Speisesalz,
Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Muskatnuss, Ingwerpulverfrischer Rosmarin, Oregano gerebelt

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 860 kJ / 216 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 12 g 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 519 0,09
Kohlenhydrate : 2349 0,09
davon Zucker : 3,19 0,09
Eiweil} : 2,79 0,09
Salz : 0,779 0,009
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Quiche glutenfrei Spargel

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.: 7033
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Spargel
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johannisbrotmél, Reismehl), weiRer Spargel, H
Milch 1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne aro 33%6chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)), Margarine mit Farbstoff
(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgator(Lecithi®, Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensaure), Aroma, FarbstdfCarotin)), VolleiHUhnervollei,
Sauerungsmittel(Citronensaure)), Feldsalat, TrinkwasserSesamsamen, Butter, Apfelweinessig,
Zucker, Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Knolauchsalz(Knoblauch, Speisesalz,
Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Muskatnuss, Ingwerpulverfrischer Rosmarin, Oregano gerebelt

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 1010 kJ / 243 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 179 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 7149 0,09
Kohlenhydrate : 19g 0,09
davon Zucker : 259 0,09
Eiweil3 : 3,39 0,09
Salz: 10g 0,00 g
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Quiche glutenfrei Spargel Schinken

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7019
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Spargel Schinken
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johannisbrotmal, Reismehl), H-Milch 1,5%
(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert),
Schlagsahne, Margarine mit Farbstoff(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speigsalz, Emulgator
(Lecithine, Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronensére), Aroma,
Farbstoff(Carotin)), Volleidihnervollei, Sauerungsmittel(Citronensaure)), weiler Spargel,
Kochschinken vom Schwein(Schweinefleisch, Speisesalz, Gewirze, Dekin, Wiirze, Stabilisator
(Diphosphate, Natriumcitrate), Saureregulator(Natriumacetate), Aribxidationsmittel(Natriumisoascorbat),
Konservierungsstoff(Natriumnitrit), Buchenrauch), Feldsalat, Trinlvasser, Sesamsamen, Butter,
Apfelweinessig, Zucker, Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrogacarbonat), Knoblauchsalz
(Knoblauch, Speisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Mskatnuss, Ingwerpulver, frischer
Rosmarin, Oregano gerebelt, Verdickungsmittel(Carrageen)

Ergdnzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Niisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kénnen trotz grof3er Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Nahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 1009 kJ / 243 kcal 0kJ / O kcal
Fett : 169 0,09
davon geséttigte Fettsauren : 6,89 0,09
Kohlenhydrate : 18 ¢ 0,09
davon Zucker : 2449 0,09
Eiweil} : 4849 0,09
Salz: 129 0,009
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Quiche glutenfrei Spinat Feta

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7018
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Spinat Feta
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Spinat, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl), H-Milch
1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne, Margarine mit Farbstoff(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speigssalz,
Emulgator(Lecithine, Mono und Diglyceride von Speisefettsduren), Sduerungsmittel(Citronensére),
Aroma, Farbstoff(Carotin)), Volleidthnervollei, Sduerungsmittel(Citronensaure)),Feta, Sesamsamen,
Butter, Apfelweinessig, Zucker, Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrgencarbonat), Knoblauchsalz
(Knoblauch, Speisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer, frischer Thymian, Mskatnuss, Ingwerpulver, frischer
Rosmarin, Oregano gerebelt, Verdickungsmittel(Carrageen)

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 729 kJ / 175 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 12 g 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 529 0,09
Kohlenhydrate : 129 0,09
davon Zucker : 149 0,09
Eiweil3 : 399 0,09
Salz: 0,82¢g 0,00 g
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Quiche glutenfrei Tomate Hackfleisch

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7017
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Tomate Hackfleisch
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Tomaten, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl), H-Milch
1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne, Margarine mit Farbstoff(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speigssalz,
Emulgator(Lecithine, Mono und Diglyceride von Speisefettsduren), Sduerungsmittel(Citronensére),
Aroma, Farbstoff(Carotin)), Volleidihnervollei, Sduerungsmittel(Citronensaure)),Grana Padano,
Rindfleisch, Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker, Porree, Speisesalz, Backtriebmittel
(Natriumhydrogencarbonat), Knoblauchsalz(Knoblauch, Speisesalz, Heextrakt), Pfeffer, frischer
Thymian, Muskatnuss, Ingwerpulver, frischer Rosmarin, Oregano gerbelt, Verdickungsmittel(Carrageen)

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 1326 kJ / 314 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 16 9 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 6,39 0,09
Kohlenhydrate : 3049 0,09
davon Zucker : 169 0,09
Eiweil} : 1149 0,09
Salz: 0,81¢g 0,00 g
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Quiche glutenfrei Tomate Mozzarella

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7037
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Tomate Mozzarella
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Tomaten, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl), H-Milch
1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne aro 33%6chlagsahne, Stabilisator(Carrageen)),Mozzarella, Margarine
mit Farbstoff(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speisesalz, Emulgtor(Lecithine, Mono und Diglyceride
von Speisefettsauren), Sauerungsmittel(Citronenséure), Aroma, Farbtoff(Carotin)), VolleiHihnervollei,
Sauerungsmittel(Citronensaure)),Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker, Speisesalz, Basilikum,
Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Knoblauchsalz(KnoblauchSpeisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer,
frischer Thymian, Muskatnuss, Ingwerpulver, frischer Rosmarin, Organo gerebelt

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 1313 kJ / 311 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 159 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 6,09 0,09
Kohlenhydrate : 32¢ 0,09
davon Zucker : 1,79 0,09
Eiweil} : 10 g 0,09
Salz: 0,74 ¢ 0,00 g
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Quiche glutenfrei Zucchini Grana Padano

Allgemeine Produktangaben

Datum: 6.2.2026 Art.-Nr.. 7016
Bezeichnung: Quiche glutenfrei Zucchini Grana Padano
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Zucchini, glutenfreier Mehimix(Reismehl, Maismehl, Hirsemehl, Johanisbrotmehl, Reismehl), H-Milch
1,5%(fettarme Milch, ultrahocherhitzt, homogenisiert fettarme Milch, ultrahocherhitzt,
homogenisiert), Schlagsahne, Margarine mit Farbstoff(Pflanzliche Ole und Fette, Wasser, Speigssalz,
Emulgator(Lecithine, Mono und Diglyceride von Speisefettsduren), Sduerungsmittel(Citronensére),
Aroma, Farbstoff(Carotin)), Volleidihnervollei, Sduerungsmittel(Citronensaure)),Grana Padano,
Sesamsamen, Butter, Apfelweinessig, Zucker, Speisesalz, Backtriebmittel(Natriumhydrgencarbonat),
Knoblauchsalz(Knoblauch, Speisesalz, Hefeextrakt), Pfeffer, frisaér Thymian, Muskatnuss,
Ingwerpulver, frischer Rosmarin, Oregano gerebelt, Verdickungsmigl(Carrageen)

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte
Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie : 784 kJ / 189 kcal 0kJ / O kcal
Fett: 139 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 5749 0,09
Kohlenhydrate : 13g 0,09
davon Zucker : 2449 0,09
Eiweil} : 489 0,09
Salz : 0,779 0,009
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