Konditorei Wunderkuchen e.K. Inhaber Karsten Wunder - 13088 Berlin - Gehringstral3e 39 101

ARTIKEL-INFORMATION

Datum: 7.10.2026

Cupcake Lebkuchen saisonal

Allgemeine Produktangaben

Datum: 7.10.2026 Art-Nr.. 5117
Bezeichnung: Cupcake Lebkuchen saisonal
Verkehrsbezeichnung:

Zutaten

Frischkase, Schlagfix universelle Schlagcreme(Wasser, ganz gehartetes Pflanendl aus palm,
Emulgator(Mono und Diacetylweinséureester von Mone und Diglyceriden von Speisefettsauren,
Polyoxyethylensorbitanmonostearat (Polysorbat 60)), Starke, Stabhg8ator(Hydroxypropylmethylcellulose),
Speisesalz, Feuchthaltemittel(Sorbit), Glukosesirup, Aroma) Weizenmehl, Zucker, Buttermilch, Apfel,
Puderzucker, Butter, Hihnervollei, Apfelsaft, Orangensaftkonzentrat, RapsélMandeln gehobelt,
Lubeca 722 IVORY Coast 60% dunkle kuvertire(Kakaomasse, Zucker, Keaobutter, Emulgator
(Lecithine), Vanilleextrakt), Vollmilchschokoladenkuvertiire CargdilKakaomasse, Vollmilchpulver,
Zucker, Kakaobutter, Emulgator(Lecithine)), Kakaobutterfreie weil3e Schokoladenalternéve(Zucker,
pflanzliches Fett aus Palm, Shea, Vollmilchpulver, Emulgator(Lecithine), natiirliches Aroma), Starke,
Aroma, Zitronenpuree, glutenfreier Mehlmix(Reismehl, Maismehl, Hsemehl, Johannisbrotmehl,
Reismehl), Gewiirze, Backtriebmittel(Natriumhydrogencarbonat), Sonérklasse (Klassenname abhangig
von technologischer Verwendung im Endprodukt)(Natriumhydrogencarboat), Speisesalz, gemahlener
Zimt, Saureregulator(Citronensaure)

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Im Betrieb werden Gluten, Eier, Molkereiprodukte, Nisse, Schalenfriichte, Sesam und Lupine verarbeitet.
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Spuren der oben genannten
Stoffe kdnnen trotz groRer Sorgfalt nicht ausgeschlossen werden.

Nahrwerte

Néahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit

Energie : 1266 kJ / 303 kcal 0kJ / O kcal

Fett: 199 0,09
davon gesattigte Fettsauren : 7849 0,09

Kohlenhydrate : 2949 0,09
davon Zucker : 19¢ 0,09

Eiweil3 : 399 0,09

Salz: 0,42¢g 0,00 g
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